
 

Griechische und deutsche Spezialitäten 

 

 

 
Inhaber Sotirios Chatzopoulos und sein Team 

bedanken sich für Ihren Besuch! 
 
 
 

Dienstag–Freitag: 11:30–14:00 + 17:00–21:30 Uhr 
Samstag / Sonntag / Feiertag: 11:30–21:30 Uhr 

Montag Ruhetag 
 
 

 
 

 www.saloniki-bensheim.com 



Sehr geehrte Gäste und Freunde! 
 

Es freut uns, Sie in unserem Restaurant begrüßen zu dürfen! 
 
Unsere Speisekarte enthält eine Vielfalt aus traditionellen Speisen unserer 
Heimat Griechenland, einige Gerichten aus Deutschland sowie diversen Pizzas, 
die bei unseren Gästen sehr beliebt sind. 
 
Um diese Speisen für Sie in gleichbleibend hervorragender Qualität anzubieten, 
bereiten wir alle Gerichte mit sorgfältig ausgewählten Zutaten frisch zu. 
Dadurch können wir gerne auch Ihre Sonderwünsche oder Änderungen 
aufgrund von Allergien oder Unverträglichkeiten berücksichtigen. 
 
Bitte sprechen Sie uns mit allen Ihren Wünschen an! 
 
Die Familie Chatzopoulou und das gesamte Team wünschen Ihnen 
 

Kalª “rexh! – kali orexi! – Guten Appetit! 
 
 
Gerne können Sie alle unsere Gerichte auch zu Hause genießen. 
Unser Abholservice steht Ihnen zu unseren Öffnungszeiten zur Verfügung. 
 
Informieren Sie sich auf unserer Homepage http://www.saloniki-bensheim.com 
und bestellen Sie telefonisch: (06251) 73249 
Homepage Speisekarte 

  
  
  
  
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  

 
 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen – sowie Hinweise auf Stoffe, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können – erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern. Außerdem 

halten wir eine ausführlich dokumentierte Speisekarte für Sie bereit. 



Aperitifs 
 
Ouzo 2 cl 2,20 € 
Ouzo auf Eis 4 cl 3,80 € 
Campari Orange 0,3 l 4,80 € 
Martini 4 cl 4,20 € 
Aperol Spritz 0,4 l 5,50 € 
Lillet Wild Berry 0,4 l 5,50 € 
 

Salate 
 
45 griechischer Bauernsalat „Choriatiki“ (4; G C) 10,50 € 

Krautsalat, grüner Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Peperoni, 
Oliven (7), Schafskäse, Ei 
angemacht mit Essig und Olivenöl 

41 Salat „Saloniki“ (4; G C A D) 11,50 € 
Krautsalat, grüner Salat, Tomaten, Gurken, Karotten, Zwiebeln, Mais, 
Peperoni, Oliven (7), Käse (2), Schinken (2; 3), Thunfisch, Ei 
angemacht mit Joghurtdressing (3) 

43 Salat „Makedonia“ (4; C A) 12,50 € 
Krautsalat, grüner Salat, Tomaten, Gurken, Karotten, Zwiebeln 
gebratene Putenstreifen 
angemacht mit Essig und Olivenöl 

30 Fischsalat (B L) 13,50 € 
Oktopus, Krabben, Surimi, Sepia 
auf gemischtem Salat, angemacht mit Essig und Olivenöl 

47 Garnelensalat (4; D C) 16,50 € 
gebackene Riesengarnelen, grüner Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln 
angemacht mit Essig und Olivenöl 

Zu diesen Salaten servieren wir je 2 hausgemachte Stangen-Brötchen (4) 
 
 
 
 
48 Beilagensalat (G C A) 3,50 € 

Krautsalat, grüner Salat, Tomaten, Gurken, Karotten, Zwiebeln 
angemacht mit Joghurtdressing (3) 

40 hausgemachtes Stangen-Brötchen extra (4) Stück 0,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Die Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite dieser Speisekarte 



kalte Vorspeisen 
 
25 Tzatziki (G) 6,00 € 

Joghurtspezialität mit frischem Knoblauch und Gurken 
29 Ortef (G D F C A B) 14,00 € 

griechische Vorspeisenplatte 
(Tzatziki, Schafskäse, Oliven (7), Peperoni, Dolmadakia, Gigantes, 
Taramas, Chtipiti, Melitzanosalata, Fischsalat) 

23 Dolmadakia 6,50 € 
mit Reis gefüllte Weinblätter 

24 Melitzanosalata (G A) 6,50 € 
Auberginencreme 

27 Taramas (D) 6,50 € 
Fischrogencreme nach griechischer Art 

26 Chtipiti (G) 6,50 € 
pikante Schafskäsecreme 

21 Elies 5,50 € 
schwarze Oliven (7) mit Oregano 

 

warme Vorspeisen 
 
 2 Tomatensuppe (A L F) 6,00 € 
 3 Nudelsuppe (A L F) 6,50 € 
19 Kolokithákia 6,50 € 

Zucchini in feinem Teig ausgebacken; dazu Tzatziki 
12 Piperies psimenes 6,50 € 

gegrillter Peperoni-Spieß mit Knoblauchsoße 
17 Bougiourdi (G) 9,50 € 

gebackener Schafskäse mit Knoblauch, Käse, Tomaten und Paprika 
18 Schafskäse-Pfännchen (G) 9,50 € 

Schafskäse aus dem Ofen, mit Tomatensauce, Knoblauch, Kräuterbutter, 
Tomatenscheibe, Paprika, Peperoni und Zwiebeln 

14 Saganaki (G) 9,00 € 
panierter Schafskäse, garniert mit Tomaten und Gurke 

16 gegrillter Garnelenspieß 9,50 € 
mit Knoblauchsoße, auf grünem Salat mit Tomaten, Gurke, Zwiebeln 

11 Weinbergschnecken (G C M L) 9,50 € 
in Sahnesoße mit Kräuterbutter und Knoblauch 

13 Gigantes (G) 8,50 € 
Riesenbohnen, mit Schafskäse überbacken 

49 Pizzabrot 4,50 € 
 

Zu allen Gerichten auf dieser Seite servieren wir je 2 hausgemachte Stangen-Brötchen (4) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Die Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite dieser Speisekarte 



Griechische Spezialitäten 
 
 Gyros 

Schweinefleisch vom Drehspieß nach griechischem Hausrezept 
96 mit Metaxasoße, dazu Pommes frites 16,00 € 
95 mit Käse überbacken; dazu Pommes frites 15,50 € 
94 dazu Bauernsalat, Zwiebeln und Tzatziki 15,00 € 
93 dazu Pommes frites, Zwiebeln und Tzatziki 15,00 € 

 
 Bifteki (A G C F) 

Hacksteak (gemischt); gefüllt mit Schafskäse 
84 mit Spiegelei, dazu Pommes frites 16,50 € 
82 dazu Bauernsalat 15,00 € 
83 dazu Pommes frites 15,00 € 

 
 Souvlakia (A G C) 

zwei Fleischspieße vom Schwein 
87 mit Käse überbacken, mit Schinken belegt; dazu Pommes frites 16,00 € 
88 dazu Bauernsalat und Tzatziki 15,00 € 
86 dazu Pommes frites und Tzatziki 15,00 € 

 
89 Paidakia (G C) 21,00 € 

Lammkoteletts mit Knoblauch, 
dazu Pommes frites und Tzatziki 

81 Soutzoukakia (A G C F) 15,00 € 
Röllchen aus gemischtem Hackfleisch mit Röstzwiebeln, 
dazu Pommes frites und Tzatziki 

85 Sikotakia (A P C ) 15,50 € 
Rinderleber mit Röstzwiebeln 
dazu Pommes frites 

63 Pilzteller „Manitaria“ 12,50 € 
gebackene Pilze (3), griechisch gewürzt, 
dazu Gemüse und Rösti 

 

Grillplatte 
 
92 Saloniki-Grillplatte (A G C F) je Person 19,00 € 

Souvlaki, Soutzoukaki, Gyros, Saganaki, gegrillte Peperoni 
dazu Pommes frites und Tzatziki 

 
 
 
 
48 Beilagensalat (G C A) 3,50 € 

Krautsalat, grüner Salat, Tomaten, Gurken, Karotten, Zwiebeln 
angemacht mit Joghurtdressing (3) 

 
 
 
 
 
 

Die Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite dieser Speisekarte 



Schnitzel-Spezialitäten 
 
 Schweineschnitzel (C) 

dazu Pommes frites 
111 paniert nach Wiener Art 14,00 € 
112 mit Rahmsoße (G) 15,00 € 
113 mit Jägersoße (G) 15,00 € 
114 mit Röstzwiebeln 15,00 € 
115 mit Ananas und Käse (G) 15,50 € 

 
116 Cordon bleu (C G) 16,50 € 

Schweineschnitzel, gefüllt mit Käse und Schinken (2; 3) 
dazu Kroketten 

 

Geflügel 
 
131 paniertes Putenschnitzel (C) 15,50 € 

dazu Pommes frites 
 gegrilltes Putensteak (G)  

132 in Weißwein-Sahne-Soße, mit gebratenen frischen Pilzen 17,00 € 
dazu Kroketten 

133 mit Kräuterbutter, dazu Pommes frites 15,50 € 
 

Meeresfrüchte 
 
 panierte Kalamarakia (A G D) 

Tintenfischtuben mit Knoblauch 
141 dazu Bauernsalat und Tzatziki 17,00 € 
142 dazu Pommes frites und Tzatziki 17,00 € 

 
 gegrillte Kalamarakia (A G D) 

Tintenfischtuben mit Knoblauch 
145 dazu Bauernsalat und Tzatziki 17,50 € 
146 dazu Pommes frites und Tzatziki 17,50 € 

 
143 Riesengarnelen 19,50 € 

mit Knoblauch, dazu Kroketten und Gemüse 
 
 
 
 
48 Beilagensalat (G C A) 3,50 € 

Krautsalat, grüner Salat, Tomaten, Gurken, Karotten, Zwiebeln 
angemacht mit Joghurtdressing (3) 

 
 
 
 
 
 
 
 

Die Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite dieser Speisekarte 



Pizza 
 
50 Pizza „Margarita“ (A G) 7,80 € 

Käse 
51 Pizza „Salami“ (A G) 8,50 € 

Käse, Salami 
52 Pizza „Schinken“ (A G) 8,50 € 

Käse, Schinken (2; 3) 
53 Pizza „Kreta“ (A G) 8,50 € 

Käse, Salami, Schinken (2; 3) 
54 Pizza „Olympia“ (A G) 8,50 € 

Käse, Salami, Schinken (2; 3), Pilze (2) 
55 Pizza „Kos“ (A G) 8,50 € 

Käse, Schinken (2; 3), Mais 
56 Pizza „Kastoria“ (A G) 8,80 € 

Käse, Salami, Pilze (2), Paprika 
57 Pizza „Peleponiso“ (A G) 9,00 € 

Käse, Schinken (2; 3), Ananas 
61 Pizza „Evia“ (A C G) 9,50 € 

Käse, Oliven (7), Pilze (2), Paprika, Zwiebeln, Ei 
60 Pizza „Saloniki“ (A G) 10,00 € 

Käse, Schafskäse, frische Tomaten, Oliven (7), Paprika 
58 Pizza „Spezial“ (A C G) 10,50 € 

Käse, Salami, Schinken (2; 3), Pilze (2), Paprika, Zwiebeln, Ei 
59 Pizza „Athen“ (A G) 10,50 € 

Schafskäse, Salami, Schinken (2; 3), Pilze (2), Paprika, Zwiebeln 
62 Pizza „Korfu“ (A G B D F) 12,50 € 

Käse, Thunfisch, Krabben, Oliven (7), Paprika, Peperoni, Knoblauch 
 

jeder Zusatzwunsch: 0,50 € 
 

für den kleinen Hunger 
 
97 Mini-Gyros 9,50 € 

kleine Portion Schweinefleisch vom Drehspieß nach griechischem Hausrezept 
dazu Pommes frites und Tzatziki 

152 Mini-Souvlaki (G) 9,50 € 
ein Fleischspieß vom Schwein 
dazu Pommes frites und Tzatziki 

151 Mini-Schnitzel (C G) 9,50 € 
kleines Schweineschnitzel 
dazu Pommes frites 

 
 

 

besondere Spezialitäten des Hauses 
– z.B. Moussaka oder Pastizio – bereiten wir gerne auf Vorbestellung für Sie zu! 

 
 
 

Die Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite dieser Speisekarte 



Beilagen 
 
153 Pommes frites 3,80 € 
154 Kroketten 3,90 € 
155 Reis 3,50 € 
156 Metaxa-Soße (G) 3,90 € 
49 Pizzabrot 4,50 € 
 

Desserts 
 
100 Gemischtes Eis (G C) 5,50 € 
101 Gemischtes Eis mit Sahne (G C) 6,00 € 
102 Vanille-Eis mit heißen Himbeeren und Sahne (G C) 7,00 € 
103 Walnuss-Eisbecher mit Sahne (G C H) 6,70 € 
104 Kinderbecher mit Sahne (G C) 4,00 € 
105 griechisches Joghurt (G) mit Honig und Walnüssen (H) 5,50 € 
106 „Kalter Hund“ (A G C H) 6,50 € 

Schokolade mit Butterkeksen, Walnuss und Cognac 
dazu Vanille-Eis und Sahne 

107 Frappé (Eiskaffee) mit Vanille-Eis (G C) 5,00 € 
 

Warme Getränke 
 
Espresso 2,40 € 
Espresso Macchiato 2,60 € 
Tasse griechischer Mokka 2,70 € 
Tasse Bohnenkaffee 2,40 € 
Latte Macchiato 3,30 € 
Cappuccino 2,70 € 
Cappuccino mit Sahne 3,00 € 
Milchkaffee 3,30 € 
Heiße Schokolade 3,30 € 
Glas Tee 0,3 l 2,40 € 
Glas Tee mit Zitrone 0,3 l 2,60 € 
Heißer Apfelwein 0,3 l 3,30 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Die Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite dieser Speisekarte 



Rotweine 
 Karaffe 0,2 l  
Anthoc (O)  4,00 € 
trocken 
Demestica (O)  4,00 € 
Tafelwein, trocken 
Naousa (O)  4,00 € 
herb 
Kokinelli (O)  4,00 € 
lieblich 
Rosé (O)  4,00 € 
halbtrocken 
Mavrodaphne (O)  4,50 € 
Likörwein 
Makedonikos (O)  4,00 € 
Landwein 
Atelier (O) Flasche 0,7 l 21,00 € 
trocken, Cabernet Savignon 
 

Weißweine 
 Karaffe 0,2 l  

Retsina  4,00 € 
geharzt 
Anthoc  4,00 € 
trocken 
Demestica  4,00 € 
Tafelwein, trocken 
Imigliko  4,00 € 
lieblich 
Samos  4,50 € 
Likörwein 
Moschofilero  4,00 € 
trocken 
Amethystos Flasche 0,7 l 21,00 € 
trocken, regionaler Weißwein 
Bergsträßer Riesling  4,20 € 
trocken 
Riesling-Schorle  3,50 € 
süß oder sauer 
Wein-Schorle  3,50 € 
süß oder sauer 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Die Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite dieser Speisekarte 



Apfelwein 
 0,25 l 0,5 l  
Apfelwein 2,40 € 4,60 € 
Apfelwein, gespritzt 2,30 € 4,40 € 
süß- oder sauer 
 

Fassbiere 
 0,3 l 0,5 l  
Darmstädter Pils 2,70 € 4,30 € 
Hefeweizen 2,70 € 4,30 € 
Radler 2,70 € 4,30 € 
 

Flaschenbiere 
 
Kristallweizen 0,5 l 3,90 € 
Hefeweizen, dunkel 0,5 l 3,90 € 
Hefeweizen, alkoholfrei 0,5 l 3,90 € 
alkoholfreies Bier 0,33 l 2,70 € 
 

alkoholfreie Getränke 
 0,25 l 0,75 l  
Mineralwasser „Elisabethen Quelle“ (medium) 2,30 € 4,70 € 
Mineralwasser „Elisabethen Quelle“ (still) 2,30 € 4,70 € 
 
 0,3 l 0,4 l  
Johannisbeernektar 3,00 € 4,00 € 
Johannisbeernektar-Schorle 2,70 € 3,60 € 
Coca Cola (1; 12) oder Cola zero (1; 12) 2,70 € 3,60 € 
Fanta 2,70 € 3,60 € 
Spezi (1; 12) 2,70 € 3,60 € 
Sprite 2,70 € 3,60 € 
Bitter Lemon (11) mit Eiswürfel 3,20 € 4,20 € 
Apfelsaft 3,00 € 4,00 € 
Apfelsaft-Schorle 2,70 € 3,60 € 
Orangensaft 3,00 € 4,00 € 
Traubensaft 3,00 € 4,00 € 
Kirschnektar 3,00 € 4,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 

Die Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite dieser Speisekarte 



Spirituosen 
 
Ouzo 2 cl 2,20 € 
Metaxa 5 Sterne 2 cl 3,50 € 
Obstler 2 cl 2,40 € 
Grappa 2 cl 2,40 € 
Williams 2 cl 2,40 € 
Jägermeister 2 cl 2,40 € 
Bacardi 2 cl 2,40 € 
Wodka 2 cl 2,40 € 
Jack Daniels 2 cl 4,00 € 
Jack Daniels-Cola (1; 12) 4cl / 0,3 l 5,50 € 
Asbach Uralt 2 cl 3,20 € 
Wodka-Lemon 4 cl / 0,3 l 5,50 € 
 

Liköre 
 
Bailey’s Irish Cream 4 cl 4,00 € 
Amaretto 4 cl 3,50 € 
Ramazotti 4 cl 3,50 € 
 

Sekt 
 
Prosecco 0,1 l 2,80 € 
Prosecco 0,2 l 4,80 € 
Prosecco 0,75 l 19,00 € 
Prosecco-Schorle 0,2 l 4,20 € 
 
 
 
 
 
 

 

Gutscheine 
zur Überraschung von Verwandten oder 

als „Dankeschön“ für Freunde halten wir für Sie bereit! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Die Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite dieser Speisekarte 



Folgende Zusatzstoffe müssen wir deklarieren; nur die markierten (*) sind jedoch in 
wenigen unserer Zutaten tatsächlich enthalten: 
 
 1 * mit Farbstoff 
 2 * mit Konservierungsstoff 
 3 * mit Antioxidationsmittel 
 4 * mit Geschmacksverstärker 
 5 mit Phosphat 
 6 geschwefelt 
 7 * geschwärzt 
 8 gewachst 
 9 enthält Phenylalaninquelle 
 10 mit Süßungsmittel 
 11 * chininhaltig 
 12 * koffeinhaltig 
 13 gentechnisch verändert 
 
 
Bitte beachten Sie, dass trotz der sorgfältigen Herstellung unserer Gerichte durch den 
Produktionsprozess in unserer Küche neben den gekennzeichneten Zutaten ggfs. Spuren 
anderer Stoffe enthalten sein können. 
 
Bitte informieren Sie das Servicepersonal ggfs. über bestehende Allergien und 
Unverträglichkeiten; wir beraten Sie gerne. 
 
A * glutenhaltiges Getreide 
B * Krebstiere 
C * Eier 
D * Fisch 
E Erdnüsse 
F * Sojabohnen 
G * Milch 
H * Schalenfrüchte 
L * Sellerie 
M * Senf 
N Sesamsamen 
O * Schwefeldioxid und Sulphite 
P * Lupinen 
R Weichtiere 
 
 
 
 
 
 

Restaurant Saloniki 
Inhaber: Sotirios Chatzopoulos 

Saarstraße 62; 64625 Bensheim 
Tel.: (06251) 73249 


